FORMULES DEJEUNER

Lundi au Vendredi (hors jours fériés)

PLAT du jour (13.90€ |

ENTREE - PLAT du jour
oy 15 90¢

PLAT - DESSERT du jour

ENTREE - PLAT - DESSERT du jour ([§k&:Jo13

AU REZ-DE-CHAUSSEE

PARTIE DE BOWLING 7€ 2 9¢€
KARAOKE / BLINDTEST m

NOUVELLE ACTIVITE QUIZ 8€a10€

ET BEAUCOUP D’ACTIVITES*
*Plus d’informations a I'accueil

O. le_grill_club_tarbes
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NOS FINGER FOOD

GYOZA AUX LEGUMES 10 piéces

CHEVRE PANE 10 pieces

AIGUILETTES DE POULET PANEES AU CORN FLAKES 5 piéces
CALAMARS A LA ROMAINE 10 piéces

CHILI CHEESE 10 pieces

OEUFS MIMOSA

PRESSE DE CANARD AU FOIE GRAS

Compotée d’oignon et mesclun a la vinaigrette de framboise

BOL DE FRITES

A PARTAGER

PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE ET FROMAGES 2 personnes
PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE ET FROMAGES 4 personnes
CAMEMBERT AU FOUR 250gr

Accompagné de Frites, Salade, Jambon sec .
Petit

GOLDEN TAPAS

Gyoza aux légumes, Chévre pané, Calamars a la romaine, Chili
cheese, Aiguilettes de poulet panées au corn flakes
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Grand
25€



NOS BURGERS

Nos pains a burger sont frais et proviennent de “La Mie du Pain” et nos viandes

sont toutes issues d’élevages locaux.
Nos burgers sont accompagnés de Frites maison

GRILL AUTHENTIC

Steak du boucher 150gr, Salade romaine, Tomate, Sauce Grill Club, Oignons
confits, Cheddar fermier

PULLED PORK

Effiloché de porc, Saveur barbecue, Salade romaine, Tomate, Sauce GRILL CLUB,
Oignons confits, Cheddar fermier, Oignons frits

CHICKEN BURGER
Aiguillettes de poulet panées, Salade romaine, Tomate, Sauce GRILL CLUB,
Oignons confits, Cheddar fermier

FARMER BURGER
Steak du boucher 150gr, Ventreche grillée, Oeuf au plat, Salade romaine, Tomate,
Sauce GRILL CLUB, Oignons confits, Cheddar fermier

LE MERIDIEN

Steak du boucher 150 gr, Cheddar fermier, Tomate, Oignons confits, Salade
romaine, Sauce GRILL CLUB, Sauce Fromagére

LE CHAMPETRE
Steak du boucher 150 gr, Cheddar fermier, Tomate, Oignons confits, Salade
romaine, Sauce GRILL CLUB, Sauce aux champignons, Ventreche grillée

VEGGIE BURGER
Steak végétarien, Salade romaine, Tomates, Sauce Grill Club, Oignons confits,
Cheddar fermier

POISSONS

DOS DE MERLU

Risotto safrané, Carottes réties au miel, Beurre blanc aux agrumes

FISH AND CHIPS DE CABILLAUD

Servi avec la traditionnelle sauce tartare et son quartier de citron jaune

Simple XXL

16 ¢ Jl21c]
17 € 22€
16 €

6 € ml 21€

i

14 € 19€

NOS SALADES

CAESAR SALAD’

Salade romaine, Oignons rouges, Croutons, Parmesan, Oeufs durs, Sauce césar
maison, Aiguillettes de poulet panées, Radis meet

FISH CAESAR SALAD’

Salade romaine, Oignons rouges, Croutons, Parmesan, Oeufs durs, Sauce césar
maison, Poisson panés aux graines, Radis meet

SALADE DE LA MER
Mesclun, Oignons rouges, Radis meet, Gambas panées au panko, Calamars a la romaine,
Saumon fumé, Persillade

SALADE D'AUTOMNE

Mesclun, Oignons rouges, Radis meet, Potiron réti au miel, Lard grillé, Chevre pané

VEGGIE BOWL

Base de riz, Gyoza aux légumes, Mangue, Feves edamamé, Chou rouge, Radis,
Carottes rapées, Oignons frits, Graines, Sauce poke

POKE BOWL

Base de riz, Saumon fumé, Mangue, Chou rouge, Féves edamamé, Radis, Carotte rapées,

Oignons frits, Graines, Sauce poke

VIANDES SUR LA BRAISE

Nos viandes sont accompagnées de frites maison ou d’Haricots Verts en persillade

SAUCE AU CHOIX Poivre / Miel / Bleu / Barbecue / Echalottes

COTE DE BOEUF selon arrivage, voir I'ardoise prix au poids

ENTRECOTE ~ 400gr
BAVETTE D'ALOYAU ~ 250gr
PAVE DE BOEUF AU POIVRE ~ 200gr

Servi avec sa sauce aux poivres

MAGRET DE CANARD entier ~ 350gr
1/2 MAGRET DE CANARD
RIBS DE PORC SAUCE BARBECUE

STEAK HACHE FARMER
Steak haché 150gr, Ventréche grillée, Oeuf au plat, Oignons frits

LE MIX DU GRILL

Ya Magret, Y2 Ribs de porc, 2 Pavé de boeuf au poivre

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 180gr

Préparé ou non préparé
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	NOS FINGER FOOD
	FORMULES DÉJEUNER
	Lundi au Vendredi (hors jours fériés)
	PLAT du jour
	13.90€
	GYOZA AUX LÉGUMES  10 pièces

	8€
	CHÈVRE PANÉ  10 pièces

	8€
	AIGUILETTES DE POULET PANÉES AU CORN FLAKES 5 pièces

	9€
	CALAMARS À LA ROMAINE  10 pièces

	6€
	CHILI CHEESE 10 pièces

	8€
	OEUFS MIMOSA
	3€
	ENTRÉE  -  PLAT du jour
	ou
	PLAT -  DESSERT du jour
	ENTRÉE  -  PLAT -  DESSERT du jour

	15.90€
	17.90€

	PRESSÉ DE CANARD AU FOIE GRAS
	BOL DE FRITES
	8€
	3€


	À PARTAGER

	AU REZ-DE-CHAUSSÉE
	PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE ET FROMAGES 2 personnes
	15€
	PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE ET FROMAGES 4 personnes

	28€
	PARTIE DE BOWLING
	KARAOKÉ / BLINDTEST
	NOUVELLE ACTIVITÉ QUIZ
	ET BEAUCOUP D’ACTIVITÉS*
	*Plus d’informations à l’accueil
	le_grill_club_tarbes
	7€ à 9€
	6€ à 10€
	8€ à 10€
	CAMEMBERT AU FOUR 250gr


	GOLDEN TAPAS
	15€
	Petit

	13€
	Grand

	25€


	NOS BURGERS
	Simple         XXL
	Nos pains à burger sont frais et proviennent de “La Mie du Pain” et nos viandes sont toutes issues d’élevages locaux.

	Nos burgers sont accompagnés de Frites maison
	14 €
	19 €
	GRILL AUTHENTIC
	15 €

	PULLED PORK
	CHICKEN BURGER
	16 €
	21€
	17 €

	FARMER BURGER
	22€
	16 €

	LE MERIDIEN
	21€

	LE CHAMPÊTRE
	16 €
	21€

	VEGGIE BURGER
	14 €
	19€


	POISSONS
	DOS DE MERLU
	19 €

	FISH AND CHIPS DE CABILLAUD
	15 €
	15€


	NOS SALADES
	CAESAR SALAD’
	FISH CAESAR SALAD’
	15€

	SALADE DE LA MER
	17€

	SALADE D’AUTOMNE
	16€

	VEGGIE BOWL
	17€

	POKE BOWL
	17€


	VIANDES SUR LA BRAISE
	Nos viandes sont accompagnées de frites maison ou d’Haricots Verts en persillade
	SAUCE AU CHOIX  Poivre / Miel / Bleu / Barbecue / Échalottes
	CÔTE DE BOEUF selon arrivage, voir l’ardoise prix au poids
	ENTRECÔTE  ~ 400gr
	29 €
	BAVETTE D’ALOYAU  ~ 250gr

	19 €
	PAVÉ DE BOEUF AU POIVRE ~ 200gr

	18 €
	MAGRET DE CANARD entier ~ 350gr

	26 €
	1/2 MAGRET DE CANARD
	14 €

	RIBS DE PORC SAUCE BARBECUE
	17 €

	STEAK HACHÉ FARMER
	15 €

	LE MIX DU GRILL
	22 €
	TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 180gr

	17 €



